SuperJob 
	Главный технолог, директор производства

	
	

	Николай Николаевич

	
	

	Уровень дохода:
	По договоренности

	Тип работы:
	Полный рабочий день

	Место работы:
	Работа на территории работодателя

	
	

	Ф.И.О.:
	Николай Николаевич

	Телефон:
	(916) 4094332

	Электронная почта:
	j-o-b2011@yandex.ru

	
	

	Личная информация

	
	

	Город проживания:
	Москва 

	Образование:
	Высшее

	Дата рождения:
	11 января 1977 г. (34 года)

	Пол:
	Мужской

	Семейное положение:
	Не женат, детей нет

	
	

	Опыт работы

	
	

	Период работы:
	С февраля 2003 года по настоящее время

	Должность:
	Главный технолог (Полная занятость)

	В организации:
	Мясокомбинат

	Описание деятельности организации:
	(Производство мясной продукции вареной, варено-копченой, полу-копченой группы, деликатесов и ветчин. ГОСТ и ТУ Производительность 60 тонн в сутки)

	Должностные обязанности:
	· Входной контроль качества и отбор образцов мясного сырья и других ингредиентов.

· Контроль качества каждой партии входящего сырья.

· В случае необходимости, взаимодействие с поставщиками мясного сырья и ингредиентов, командировки в целях поиска сырья и оценки его качества, ведение переговоров о закупке.

· Проведение тестов, предлагаемых на рынке, ингредиентов.

· Сертификация продукции: подготовка нормативной документации и взаимодействие с разрешающими органами.

· Контроль соответствия продукции нормативной документации.

· Консультация инженеров по вопросам оборудования и целесообразности приобретения. Взаимодействие с инженерами в вопросах поддержания исправности и функциональность оборудования. Подача заявок на приобретение оборудования.

· Создание и реализация производственной программы с учетом высоких требований к экономическим показателям. Адаптация процессов производства заявкам клиентов. Рабочая карта производства.

· Бизнес-планирование производственной деятельности. Оценка возможностей производства для расчета необходимых объемов сырья с учетом заказов на готовую продукцию.

· Определение и контроль неснижаемого запаса сырья согласно объемам производства и своевременное размещение заявки в отдел снабжения.

· Разработка структуры производственного процесса в целом, формирование структуры штатного расписания и оперативное руководство штатом сотрудников, задействованных в производстве (100 человек)

· Участие в приеме на работу сотрудников и создание эффективной команды. Распределение сотрудников по сменам и по направлениям деятельности.

· Оперативный контроль производственных процессов.

· Разработка уникальных рецептур, а так же внедрение рецептур, предложенных партнерами. Поиск новинок в области ингредиентов для решения возникающих на производстве сложностей.

· Оптимизация себестоимости продукции.

· Контроль качества готовой продукции.

· Построение логистических моделей. Оптимизация логистического цикла и затрат с ним связанных в рамках производства.

· Планирование и обеспечение эффективной работы производства.

· Взаимодействие с государственными структурами в регионе: Ветеринарный департамент, Органы сертификации, Роспотребнадзор.

· Аттестация складов и производства Ветеринарным департаментом, организация всех мероприятий для получения санитарно-эпидемиологических заключение о соответствии складов и производства всем необходимым требованиям.

· Отчетность.

· Помощь генеральному директору в организации финансово-хозяйственной деятельности, а так же реконструкции предприятия.

	
	

	Период работы:
	С января 2001 по февраль 2003 года

	Должность:
	Начальник цеха (Полная занятость)

	В организации:
	Мясокомбинат

	Описание деятельности организации:
	(Производство мясной продукции вареной, варено-копченой, полу-копченой группы. ГОСТ и ТУ Производительность 10 тонн в сутки)

	Должностные обязанности:
	· Создание и реализация производственной программы с учетом высоких требований к экономическим показателям. Адаптация процессов производства заявкам клиентов. Рабочая карта производства.

· Разработка структуры производственного процесса в целом, формирование структуры штатного расписания и оперативное руководство штатом сотрудников, задействованных в производстве (20 человек)

· Оперативный контроль производственных процессов.

· Проведение тестов, предлагаемых на рынке, ингредиентов.

· Контроль соответствия продукции нормативной документации.

· Контроль качества готовой продукции.

· Отчетность.

	
	

	
	

	Образование

	
	

	Учебное заведение:
	Московский государственный университет пищевых производств Министерства образования Российской Федерации (Москва)

	Дата окончания:
	Июнь 2000 года

	Факультет:
	Инженерный факультет

	Специальность:
	Инженер по мясоперерабатывающему оборудованию

	Форма обучения:
	Дневная/Очная

	
	

	
	

	Иностранные языки и компьютерные навыки

	
	

	Компьютерные навыки:
	Microsoft office: Word, Excel; Internet Explorer, Outlook Express; Skype; Оргтехника: факс, ксерокс, принтеры, сканеры.

	Уровень владения компьютером:
	Продвинутый пользователь

	
	

	Дополнительная информация

	
	

	Наличие водительских прав: 
	Категория B

	Готовность к командировкам: 
	Да

	Рекомендации и ссылки:
	Выдержка:"знаю его исключительно ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО технолога, не стоит на месте, постоянно развивается, трудоголик с высокой степенью ответственности."

	Ключевые навыки и достижения:
	Личные качества. Стратегическое мышление, склонность к лидерству, активность и динамичность, ориентированность на результат. Коммуникабельность, инициативность, ответственность, стрессоустойчивость, умение работать в команде, организованность, организаторские способности и пунктуальность. Ориентированность на личное развитие и самосовершенствование в вопросах профессиональных навыков и знаний.

	Дополнительные сведения:
	Ожидаемый уровень заработной платы:от 150 тыс.рублей.

	_________________________________________________________________ 
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